
                                                   
 

 

                                 

MENU KOMUNIJNE    I   2019 

 

OBIAD : 

1.Wiejski rosół z makaronem i marchewką / 

lub    Krem  z zielonego  groszku z płatkami migdałowymi 

2. Zraziki wieprzowe sprawione tradycyjnie w sosie własnym 

3. Roladki drobiowe w chrupiącej  panierce z masełkiem 

4. Sakiewki drobiowe nadziewane szpinakiem i serem feta 

Dodatki: 

1. Ziemniaki gotowane z koperkiem 

2. Ziemniaki opiekane  

3. Marchewka z groszkiem 

4. Surówka – 2 rodzaje 

KAWA, HERBATA- podawana bez ograniczenia , 

Ciasto  we własnym zakresie 

NAPOJE :  Sok pomarańczowy i napój  jabłkowy , woda z cytryną -                                    

podawane w dzbankach - bez ograniczenia ,  

 

KOLACJA : Na zimno : 

1. Muszle makaronowe nadziewane rożnymi farszami  

2. Schab po warszawsku z sosem koktajlowym i czosnkowym 

 

 



                                                   
 

 

 

 

 

3. Chrupiące zapiekaneczki 

4. Sałatka  brokułowo– serowa z kukurydzą 

5. Sałatka Capresse 

6. Pieczywo  mieszane , masło 

 

KOLACJA  :  Na ciepło : 

1. Klopsiki  w  leczo 

2. Pieczone pałki drobiowe  

3. Przysmak francuski  Fantazja 

 

Koszt organizacji przyjęcia komunijnego z w/w menu                                                  

z  uroczyście udekorowanym stołem  wynosi 165,00 zł / osoba 

Dodatkowo polecamy deser lodowy w cenie 14 zł / osoba 

 

 

 

 

 

 

 



                                                   
 

 

 

MENU KOMUIJNE   II    2018 

 

OBIAD: 

1. Krem z  białych warzyw z grzankami ziołowymi  / 

lub    Rosół wiejski z makaronem i marchewką 

 

2. Soczysta pierś saute w sosie porowo – tymiankowym  

3. Roladki drobiowe panierowane nadziewane masełkiem 

4. Zraziki wołowe  sprawione tradycyjnie w sosie własnym 

5. Pstrąg pieczony w ziołach / kawałki 

Dodatki : 

1. Ziemniaki  gotowane z koperkiem 

2. Ziemniaki opiekane  

3. Fasolka szparagowa z okrasą  

4.Surówka – 2 rodzaje 

 

 

KAWA, HERBATA - podawana bez ograniczenia , 

Ciasto  we własnym  zakresie 

NAPOJE : sok  pomarańczowy i napój  jabłkowy ,woda z cytryną                                       

podawane w dzbankach –bez ograniczenia 

 

 



                                                   
 

 

 

KOLACJA : Na zimno : 

1. Muszle makaronowe nadziewane rożnymi farszami  

2. Schab po warszawsku z sosem koktajlowym i czosnkowym 

3. Chrupiące zapiekaneczki 

4. Sałatka  brokułowo– serowa z kukurydzą 

5. Sałatka Capresse 

6. Pieczywo mieszane, masło 

 

KOLACJA  :  Na ciepło : 

1. Klopsiki  w  leczo 

2. Pieczone pałki drobiowe  

3. Przysmak francuski  Fantazja 

 

Koszt organizacji  przyjęcia komunijnego z w/w menu                                                        

z uroczyście udekorowanym stołem  wynosi 180,00zł /osoba . 

Dodatkowo polecamy deser lodowy w cenie 14 zł / osoba 

 

 


