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OYCOWA ZAGRODA

MENU KOMUNIJNE 1 2019

OBIAD :
1.Wiejski rosét z makaronem i marchewka /
lub Krem z zielonego groszku z ptatkami migdalowymi
2. Zraziki wieprzowe sprawione tradycyjnie w sosie wlasnym
3. Roladki drobiowe w chrupigcej panierce z masetkiem
4. Sakiewki drobiowe nadziewane szpinakiem i serem feta
Dodatki:
1. Ziemniaki gotowane z koperkiem
2. Ziemniaki opiekane
3. Marchewka z groszkiem
4. Surowka — 2 rodzaje
KAWA, HERBATA- podawana bez ograniczenia,,
Ciasto we wlasnym zakresie

NAPOJi Sokypémaranczow J kowy woda z cytryng -

awdnd %/ dzb4n kac dgfariezetia,

KOLACJA : Na zimno :

1. Muszle makaronowe nadziewane roznymi farszami

2. Schab po warszawsku z sosem koktajlowym i czosnkowym
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3. Chrupiace zapiekaneczki
4. Salatka brokulowo— serowa z kukurydza
5. Satatka Capresse

6. Pieczywo mieszane , masto

KOLACJA : Na cieplo :

1. Klopsiki w leczo
2. Pieczone patki drobiowe

3. Przysmak francuski Fantazja

Koszt organizacji przyjecia komunijnego z w/w menu
Z uroczyscie udekorowanym stotem wynosi 165,00 zt / osoba

Dodatkowo polecamy deser lodowy w cenie 14 z# / osoba
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OYCOWA ZAGRODA

MENU KOMUIJNE Il 2018

OBIAD:
1. Krem z biatych warzyw z grzankami ziolowymi /

lub Ros6t wiejski z makaronem 1 marchewka

2. Soczysta piers saute w sosie porowo — tymiankowym
3. Roladki drobiowe panierowane nadziewane masetkiem
4. Zraziki wotowe sprawione tradycyjnie w sosie wlasnym
5. Pstrag pieczony w ziotach / kawalki
Dodatki :

1. Ziemniaki gotowane z koperkie_rh

2. Ziemniaki opiekane -
3. Fasolka szparagowa z okrasa

4.Suréwka — 2 rodzaje
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KAWA, HERBATA - podawana bez ograniczenia,

Ciasto we wlasnym zakresie

NAPOJE : sok pomaranczowy i napdj jablkowy ,woda z cytryng
podawane w dzbankach —bez ograniczenia
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KOLACJA : Na zimno :

1. Muszle makaronowe nadziewane roznymi farszami
2. Schab po warszawsku z sosem koktajlowym i czosnkowym
3. Chrupigce zapiekaneczki
4. Satatka brokulowo— serowa z kukurydza
5. Satatka Capresse

6. Pieczywo mieszane, masto

KOLACJA : Na cieplo :

1. Klopsiki w leczo
2. Pieczone patki drobiowe

3. Przysmak francuski Fantazja

Koszt organizacji przyje¢cia komunijnego z w/w menu
z uroczyscie udekorowanym stotem wynosi 180,00zt /osoba .

Dodatkowo polecamy deser lodowy w cenie 14 z¢ / osoba
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